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Hovedpointer
Det er rodfæstet i vores fælles DNA at dele for at skabe. Altså:

• At nytænke muligheder i eksisterende ressourcer og faciliteter
• At samskabe løsninger og matchmaking med borgere og 

erhvervsliv

• Det giver flere lokale levedygtige virksomheder og mere liv i 
landsbyerne



Strategi
• Lejre Kommune har ikke en strategi for cirkulær 

økonomi….. Men

• Vi har en branding- og udviklingsstrategi for hele 
kommunen…Vores Sted



Der findes et sted, hvor vi deler og skaber 
sammen

”I en kommune uden centrum 
er alle steder centrum, og det er 
afgørende, at vi hjælper 
hinanden. Hverken offentlige 
eller private udbud når ud i alle 
kroge af vores pulserende 
kommune”.



“Vores kommunekontor vil ikke
bare være en forvalter, men vil
være en partner for borgere og 
iværksættere, være kreativ og 
finde løsninger, så visionen om 
den moderne landsby lever i 
praksis alle steder i 
kommunen”. 



Vi deler kommunens bygninger

Verdenskendt
chokolademester
ville producere i         
Lejre Kommune



Borgerne indtager det kommunale grønne

Økologisk frugtlund på 
kommunale græsplæner



Vi bringer muligheder i spil!
Lokalt iværksætterhus

• Lokal efterspørgsel

• Identifikation af lokale 
ildsjæle, som vil føre idéen

ud i livet



Vi bringer land og by sammen

Abbetved Aps – gartner og 
kok i fælles firma



Matchmaking
• Lokale erhvervsguider



Virksomheder nytænker ressourcer
• Østagergård har kvæg og korn på Herslev Bryghus´

marker. Når øllet er brygget får kvæget kornresterne 
fra ølproduktionen. Kvæget elsker det – og masken 
giver saftigt kød.  

• Herslev Grønvirke producerer øl-eddike af øl fra 
Herslev Bryghus og har netop lanceret sennep og 
rødbedeketchup baseret på øl og øl-eddike.

• På den måde er produktionen af øl, mel, kalvekød, 
eddike, ketchup og sennep en del af et kredsløb, hvor 
resterne fra den ene produktion beriger den anden. 



Lokale erhvervsmentorer!
• Mentorprogram for iværksættere
• Identificér lokale kompetencer
• Bring dem i spil!
• Facilitér matchmaking og følg op

på resultaterne



Rester skaber gourmet
Æg og kyllinger leveres til gourmet-
restauranter i København, hvor kokkene 
frasorterer gulerodstoppe, som 
landmanden tager med hjem, fodrer 
hønsene, der får smagfuldt kød og 
lægger æg med gul blomme, som sælges 
til restauranterne, der ….



Tak	for	
opmærksomheden”


