
09-03-2015

1

Genanvendelse på hoteller og restauranter

v/ Mikal Holt Jensen, miljøchef
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Image
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Økonomi



09-03-2015

3

Passe på ansatte
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Flere gæster
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Glade gæster
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Vil det gerne…
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Realistisk
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Være nemt
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Let at forstå
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Æstetik
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Lugtfri
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Indarbejdes i hverdagen
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God samvittighed
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Tilpas information
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Løsninger der fungere
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Give mening
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Vil gerne…
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Også affald…
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Miljømærkede hoteller

• 211 virksomheder / 112 hoteller

• DK: 27 % miljømærkede hoteller (47 % værelser)

• KBH: 54 % hoteller (67 % of værelser )

• 78% Green Key 

• 18 % Nordic Swan 

• 4 % EU Flower

• Steder: Arp. Hansen, Bella Center, Bella Sky, 
Crowne Plaza, Hilton, Marriott, Comwell, 
Radisson, Scandic etc.
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Green Key (Den Grønne Nøgle)

• Turismens internationale 
miljømærke

• Startet i 1994 I Danmark

• 2.400 Turistvirksomheder

• Over 45 lande
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Affaldskriterier i Green Key

• Affaldsplan (O6.1)

• Sortering af almindelig affald (O6.10)

• Sortering af miljøfarligt affald (O6.11)

• Kompostering (P6.12)

• Kildeinformation (O6.13)

• Gæstesortering (O6.14)

• Leverandøraftaler (O6.20)

• Minimum engangsservice (O6.21)

• Minimering af portionspakker (O6.22)

• Genopladelige batterier (P6.30)

• Genopfyld tonerpatroner (P6.31)
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Affaldsplan i Green Key
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Involver og informer kollegaer
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Opslag til kollegaer
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Opslag til kollegaer
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Leverandører

• Påvirke leverandører

• Returemballage

• Kvantitet

• Kvalitet
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Information til gæsten

Information til gæsten
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Affaldsløsninger

Affaldsløsninger
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Madspild

• Madspild betyder noget

• Udfordringen bliver større jo større restaurantomsætning

• Kæderestauranter mindre udfordring

• Der er mest madspild ved:

– Buffet –overproduktion (kursus /konference)

– Tallerkenrester (Kursus/konference)

• Især: Brød, frugt og grønt, mejeri, fisk og kød

Indkøb

Opbevaring

Madlavningen

Servering 

 Ved buffet:  mindre fade, portionsanretninger og hyppig 
opfyldning

 Mindre tallerkener

 Tilbud om mindre portioner (børn, ældre)

 Doggybags, afhentning til madbanken

Madaffald

Madspild
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Værktøjer til affaldshåndtering

Information, netværk og sparring

• Hjemmeside

• Nyhedsbreve

• Videoer

• Medlemsmøder

• Affald 2013

• Mad og madspild i 2014

• Rådgivning

• Netværk

• Arrangementer 
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Den rigtige vej…

• Ens på tværs af grænser
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Den rigtige vej…

• Nemt
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Den rigtige vej…

• Betale sig
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Verdenssyn
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